METOS SUSHI APPARATER

Kontaktperson:
Metos Storkok / Mattias Briston

mattias.briston@metos.se

Automatiserat sushikok - jamn kvalitet och stora besparingar i arbetskostnader

Riskokare CFXB 270

Ris-vinager blandare KS-726-CE

meltos

Produktiva verktyg for sushikok:

Automatisk tvattmaskin for sushi ris. Sparar tid,
latt att anvéanda.

Helautomatisk tvattmaskin for ris auto robo
KP90OKN.

Kapacitet 7,5 kg pa 3 minuter, 150 kg / timme.
Risbehallaren rymmer 130 kg ris och haller riset
hygieniskt fritt fran fukt. Automatisk vagning och
portionering av ris.

Halvautomatisk tvattmaskin for ris KP72PN.

Kapacitet 6 kg i 2 minuter.

Riskokare. Koka ris perfekt varje gang med
professionell riskokare. Nar riset ar kokt kopp-
lar kokaren om till varmehéllningsfunktionen.
Aven lamplig fér uppvarmning ris. Tva storle-
kar, 18 liter och 27 liter.

Automatisk risblandare. Blandar ris, vindger
och kryddor jamnt och kyler ner riset automa-
tiskt. Blandningskapacitet 6 kg pa 4 minuter,
90 kg / timme. Olika blandningsmonster och
justerbar tid samt luftflddesniva. Ljudsignal
for slutférd blandning.

Manuell tvattmaskin for ris KO-ME70.

Automatisk tvattmaskin

for ris KP9OKN-CE

Halvautomatisk tvattmaskin

for ris KP72PN

Ristvétt, kokning och bindning Art.nr Matt mm Elanslutning
Helautomatisk tvattmaskin for ris auto Robo KP9OKN 4000416 610x630x1810 230V 1~ 1,25kW
Tvéattmaskin for ris Robo KP72PN 4000418 417x523x1370 230V 1~ 0,17kW
Manuell tvattmaskin for ris KO-ME70 4000420

Riskokare CFXB 180 4160280 $445x418 230V 1~ 1,95kW
Riskokare CFXB 270 4160282 $545x455 230V 1~ 2,85kW
Ris-vindger blandare Shari Robo KS-726 4000422 620x750x1140 230V 1~ 0,35kW
Rislada 4000426 475x365x260 inre matt 385x320x180
Skyddspapper for rislada 250 st 4000430
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Nigiri Sushi Robot TSM-07B

Nigiri Sushi Robot TSM-09

Maki Roll Cut TK-2

Automatiska Nigiri maskiner. Att gora enhetliga
risbollar ar latt och snabbt.

Helautomatisk Nigiri Robot TSM-07B.
Maskinen goér automatiskt upp till 2800
nigiribollar per timme. Risbehallarens kapacitet
ar 4,5kg. Nigiribollarnas storleksalternativ:
16/18/20/22/24/26/30g.

Halvautomatisk Nigiri Robot TSM-09.
Maskinen gor upp till 2000 nigiribollar per timme.
Risbehéllarens kapacitet ar 3kg. Nigiribollarnas
storleksalternativ: 16/18/20/22/24/26/30g.

Maki Roll Robot TSM-900RSR. Gor makirullar
av hog kvalitet pa nagra minuter, normal stil eller
med riset utanpa. Maskinen gor en risplatta av
onskad tjocklek och efter att fyllningarna tillsatts
gor maskinen en perfekt makirulle. Risbehalla-
rens kapacitet ar 9 kg. Tre rullstorlek tillganglig,
S=20-25mm, M=30-35mm, L=40-45mm.

Maki Sheet robot TSM-900RS. Gor risplattor
av hog kvalitet. Risbehallarens kapacitet ar 9 kg.

Maki Roll Cut. Bladen ar non-stick, teflonb-
elagda och de haller skédrpan. Bladalternativ: 6
snitt (30mm), 8 snitt (25 mm), 9 snitt (22 mm),
10 snitt (18 mm)

Nigiri Sushi

Nigiri Sushi Robot TSM-07B
Nigiri Sushi Robot TSM-09
Extra Sushform

Bricka for risbollar, 5 st

Maki Sushi

Maki Roll Robot TSM-900RSR

Maki Sheet robot TSM-900RS

Extra kassettrulle

Maki Roll Cutter TK-2

Extra kniv set

Smorjolja Smoothy Neo 5x300 ml
Stallning for makirullar Nuki-Ita 3 st
Makisu rullmatta L, 10 st

Kontaktperson:
Metos Storkok / Mattias Briston
mattias.briston@metos.se

Art.nr

4000400
4000402
4000404
4000424

Art.nr

4000408
4000406
4000410
4000412
4000414
4000438
4000428
4000440

(R

Matt mm
300x480x590
300x480x450
passar i rislada
Matt mm
380x600x500
380x600x500

360x410x580

passar i rislada

Elanslutning
230V 1~ 0,09kW
230V 1~ 0,06kW

Elanslutning
230V 1~ 0,12kW
230V 1~ 0,12kW

metas



