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METOS CENTER
VAUHDISSA 2L

Ammattikeittidalan laajin myyntiniyttely, jos-
sa on esilld aina viimeisimmit uutuudet, kon-
septit ja kaikki laitteet ammattikeittidihin.
Tailtd tavoitat alan parhaat asiantuntijat keit-
tidsuunnittelusta keittidmestareihin ja kou-
luttajiimme.

WORKSHOP 8

Atria Oyj, Valio Oy ja Hackman Metos Oy
ovat yhteistyossi aloittaneet suurkeittidalan
ammattilaisille suunnatut koulutustapahtu-

CM KOTIKEITTIOLO0

Lahden Launeen Citymarketissa toteutettiin
kuluvan vuoden alkupuoliskolla mittava re-
montti, jonka my6td myymilin palvelutarjonta
kasvoi kertaheitolla uusiin mittapuihin.
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VENEZIA 12

Metos Venezia-salikalustesarjan avulla sinulla
on nyt mahdollisuus luoda saliin aivan uutta
tunnelmaa. Jokainen yksityiskohta on hiottu
huippuunsa. Tutustu Metos Centerissi.

RAEPESU 13

Vihdoinkin patapeun likainen ja puhdas puo-
li voidaan erottaa toisistaan. Metos WD jir-
keistda suurten yksikdiden patapesuosaston.

14-17

Tiydellinen keittidremontti, jossa kalustuksen

| jalaitteistuksen myoti uusittiin myds tuotan-

totapa vatitarjoilusta
lautasbankettiin.
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ELONEN 18-19

Elosen Konditoria Oy py®érittidd uuden Jyvis-
kylin korkeimman rakennuksen tittelid kan-
tavan Innova-talon henkilstéravintolaa.

OLD MASTER 20

Vililld olisi vaan kiva saada jotain uutta, to-
dettiin Suolahtelaisen Suojarinteen keittios-
sa.

Metoksen Proff-valikoimaan uudet jakelusaa-
rekkeet ja saliin uudet upeat viinikaapit.

MYYMALAAN 22

Uusia ideoita myymildiden astianpesuun.

KATTAUS

Uusia kuvioita
kattaukseen.

26-27

Metos Uutisten pdicitoimittaja on Jarmo Salminen. Metos Uutiset on Hackman Metos Oy Ab:n toimittama ja
kustantama tiedotuslehti kaikille ammattikeittidille. Mukavia lukuhetkii! Toimituksen osoite: Hackman
Metos Oy Ab, Juha Bjirklund, Ahjonkaarre, 04220 Kerava, puhelin 0204 39 4275, juha.bjorklund@metos.com.
Lehtemme ilmestyy 3-4 kertaa vuodessa. Osoitetietojen muutokset voit tehdd netissd: www.metos.com tai
soittamalla 0204 39 4275. Metoksen vaihteen numero on 0204 3913 ja faksi 0204 39 4360.
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Ttistdi lehdestdi loydiit seuraavat Metos-tarjoukset:

Yleiskone s.ivulla 25.

Vihannesleikkuri s. 24.

N

Kahvinkeitin sivulla 25.

g

Jétevaunu sivulla 24.

Mikro sivulla 25.

Vaaka sivulla 24.

Kotisivuiltamme www.metos.com loydiit kaikki
tuotteemme, voit pyytdid tarjouksen ja tilata. Esil-
lé myds myynnin yhteystiedot, uutiset, ajo-ohjeet,
kuvastotilaus ja muuta hyidyllistd.

Keittio on tuotantoyksikko
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Perinteisesti keittiot ovat osa rakennusta, ja ne tuottavat f'lmjg.&l_)afvelulta

rakennuksessa tyoskenteleville tai asioiville henkildille,
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virastotaloissa, kouluissa, henkil6storavintoloissa, sairaa

loissa ja hotelleissa. Yha useammin keittidstd on kuitenkin muogostunut
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palveluyksikkd, joka tuottaa ateriapalveluitaan laajemmalle alueelle, usein

kaukanakin oleville ruokailijoille. |

ta kyseisti toimintaa seki luoda kokonaisvaltaisen suunnittelun kautta uu-

denlaiset lihtokohdat ja puitteet tuleville vuosille? Lopputuloksen kan-

panostaa henkildstonsi ammattitaitoon, Metos Centeris

telypalveluihin, innovatiivisiin tuotteisiin ja tuotekonse
=

vat niin niitd, jotka vastaavat keittion — tuotantoyksi’ 5
|}

laadusta ja palvelusta.

Kaikkien metoslaisten puolesta haluan esittdidi kiitokset hyvdstd
yhteistyosti kuluvan vuoden aikana. Samoin toivotamme Teille

hyvid ja rauhallista joulua seké menestykseksté uutta vuotta 2003,

B

Pekka Monkkonen
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METOKSEN JOUKKUE OTTAA SINUT ILOLLA VASTAAN

Tervetuloa
Metos Centeriin

Uusi Metos Center palvelee sinua joka haluat
nédhdd ja kokea uusimmat laitteet ja konseptit

sekd testata toimivuuden ennen ostopddtostd
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Metoksen kansainvdlinen keittiomestari- ja kouluttajajoukkue toivottaa Sinut tervetulleeksi uuteen Metos Centeriin.

Eturivissd vasemmalta Dalia Bijankiene Liettuasta, Nicklas Pettersson Ruotsista, Anne Wollsten Suomesta, Ander Listra Virosta, Philippe

Perrochon Ranskasta, Ritva Seppcili Suomesta, Susan Gadegaard Tanskasta.

rivi vasemmalta Roland Haist Saksasta, Thomas Loy Ruotsista, Gernot Kroll Ruotsisita, Olli Vuori Suomesta,
Vrielynck Belgiasta, Marja-Leena Tuomi Suomesta, Edmund Eriksen Norjasta, Alan Evans Iso-Britannigstd
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etos Centerin toiminta on kdynnis-

tynyt tiyteen vauhtiinsa syyskuun

avajaisten jilkeen. Vieraita on kiy-
nyt parin ensimmiisen kuukauden aikana jo
kolmatta tuhatta ja suurin osa heisti on saa-
nut niyttelykierroksen lisiksi seurata erilai-
sia demoesityksii ja kuunnella eri asiantun-
tijoiden luentoja.

Tihin mennessid saamamme asiakas-
palaute on ollut mydnteisti. Niyttely- ja
koulutustilat toimivat hyvin, ja kiytintd on
osoittanut, etti useampikin ryhmi sopii hy-
vin sukkuloimaan tiloissa samanaikaisesti.
Metos Center on ollut meille valtava inves-
tointi ja nyt kun toiminta on saatu kunnolla
vauhtiin, haluamme suunnata energiamme
sithen, kuinka voimme palvella kaikkia teiti
vield entistikin paremmin.

Toivottavasti jatkossa yhid useammat teisti
loytavit tiensd Metos Centeriin ja voimme
tulevaisuudessa tarjota vielikin monipuoli-
sempaa palvelua. Tavoitteemme on saada tei-
dit tinne yhi uudelleen, ensi kerralla vaik-
kapa tutustumaan barista-pisteemme moniin

Useimmat laitteemme loyddit Metos Centerisséi toimintakuntoon asennettuna, jolloin niitd voidaan testata toiminnassa. Seijalta kannattaa varata
testipdivd etukdteen, jotta haluamasi laite on varmasti vapaana. Seijan yhteystiedot loydiit téiséi alta.

kahvilaiteratkaisuihin tai kuulemaan miti
kerrottavaa meilld on ammattikeittdiden
suunnittelusta.

Muistathan, etti niyttelyemintimme Seija
Lesell-Simppula on yhteyshenkildsi Metos
Centerissi. Seijan tavoitat joko sihképostit-
se metos.center@metos.com, puhelimitse
0204 39 4341 tai faxilla 0204 39 4302. Me-
tos Center on avoinna arkisin klo 8.00 -
16.00. Kun ilmoitat tulostasi Seijalle etuka-
teen, osaamme varata kaikki oikeat asiantun-
tijat kiyttoosi.

Metos Centerin lisiksi Keravalla sinua pal-
velee myos Metoksen uusi noutomyymiili,
joka tarjoaa uuden tavan hankkia ammatti-
keittiossd tarvittavia laitteita ja tarvikkeita.
Noutomyymilimme on avoinna arkisin klo
8.30 - 15.00.

Toivotamme sinut limpimisti tervetulleeksi
Metos Centeriin Keravalle. Ajo-ohjeet meil-
le 16ydit kotisivuiltamme www.metos.com.




Kolme erityyppistd demokeittiotd, jotka
perustuvat alan viimeisimpddin tekniik-
kaan ja laiteratkaisuihin: induktioliedet ja
-wokit, ClimaPlus Combi -yhdistelmduu-
nit, Proveno-kombipadat ja paljon muita
kiinnostavia ratkaisuja. Demokeittidissd
pidiset myés itse kéyttimdidn laitteita kou-
luttajiemme tai keittiomestareidemme
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ATRIA, VALIO JA METOS KOULUTUSYHTEISTYOHON

Suurkeittioiden ammattilaisille
workshop-koulutusta
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tria Oyj, Valio Oy ja Hackman Me-

tos Oy ovat yhteistydssi aloittaneet

suurkeittidalan ammattilaisille suun-
natut koulutustapahtumat. Hackman Me-
toksen uudessa Metos Center -koulutuskes-
kuksessa Keravalla toteutettavat koulutusta-
pahtumat pitivit sisilldin uusinta tietoa niin
suurkeittidalan tuotteista, raaka-aineista ja
konsepteista kuin laitteistakin.

Asiakas hyotyy

Koulutusyhteistyon tavoitteena on saavuttaa
yritysten vililld synergiaetuja koulutustapah-
tumien jirjestimisessid. Samoin uskotaan,
etti yhteistapahtumat ovat myds osallistuji-
en kannalta tehokkaita, silld yhdessi koulu-
tustapahtumassa on mahdollisuus perehtyi
sekd keskeisimpien tuoteryhmien kehityk-
seen etti paneutua uusimpaan laitetekniik-
kaan ja sen kehitykseen. Koulutus nihdiin
myds osana yhi tiiviimmiksi muodostuvaa
tavaran-tai palveluntoimittajan ja asiakkaan
vilistd yhteistyoti.

Paras aina kokeilla itse

Koulutustapahtumien piikouluttajina toi-
mivat keittiomestarit Olli Vuori Metoksesta,
Kimmo Nikko Valiolta ja Mikko Karell Atri-
alta. Koulutus jirjestetiin muutaman tunnin
mittaisina workshop-tapahtumina niin, etti
osallistujat jakautuvat kolmeen ryhmaiin ja
kiertivit ryhmini workshop-teemasta toi-
seen. Kyseessi on interaktiivinen koulutus-
tapahtuma, jossa osallistujilla on aktiivinen
rooli. Tavoitteena on, etti osallistujat paise-
vit workshopeissa kiytinnossi kokeilemaan
uusia tuotteita ja laitteita.

- Miten kehittdi suurkeittiossd entistd kus-
tannustehokkaampia malleja valmistaa ruo-
kaa, minkilaisin ty6tavoin ja raaka-ainein tu-
levaisuuden haasteisiin pystytidin vastaa-
maan ja miten kehittii suurkeittion toimin-
taa entisestiin — niihin kysymyksiin koulu-
tus pyrkii osaltaan vastaamaan, Mikko Karell
Atrialta sanoo.

- Samalla haluamme tuoda esiin uutta tek-
niikkaa ja sen hyviksikiyttod. Koulutusta-
pahtumassa uuden teknologian mahdollisuu-
det tulevat kiytinndssi esiin. Talld hetkelld
muun muassa tietotekniikan hyviksikiytto
myos ruoanvalmistuksessa on kasvava suun-
taus esimerkiksi uunien ohjelmoinnin ja kau-
ko-ohjauksen muodossa, Olli Vuori kuvailee.

Atrian, Valion ja Metoksen tavoitteena on
jarjestdi vield timin syksyn aikana yhteensi
noin viisi workshop-koulutustapahtumaa.
Ensi vuonna ryhmii on tarkoitus koota Me-
tos Centeriin kymmenkunta. Tapahtumat
ovat kutsutilaisuuksia yhteistydyritysten ja -
yhteisojen edustajille.

Metoksen noutomyymalalle uusi vetaja

etoksen noutomyymilisti vastaa-

vaksi myyntineuvottelijaksi on ni-

mitetty Arto Pietild, 25. Keravan
toimipisteen yhteydessi toimivassa nouto-
myymilissi on esilli ammattikeittion keskei-
simmit pienet laitteet ja tarvikkeet. Myymi-
listd 16ytyy heti mukaan mm. kahvinkeitti-
mii, grillilaitteita, vihannesleikkureita, uune-
ja ja muita vastaavia tuotteita, jotka asiakas
pystyy itse kuljettamaan ja asentamaan.
Luonnollisesti pientarvikkeet kuten astianpe-
sukorit, tarjottimet ja GN-astiat kuuluvat
myos valikoimaan.

Noutomyymilin yhteydessi toi-
mii myyntivarasto, jossa on esilli Metoksen
koestuksista, messuilta ja niyttelyisti palau-
tuneita uuden veroisia laitteita ja kalusteita.

Myés tuotevalikoiman uudistuessa poistuvat
mallit realisoidaan timin myyntivaraston
kautta

Noutomyymalan aukioloajat

Arkisin kello 8.30 - 15.00

Maksutavat: Kiteinen ja pankkikortti
Kiyntiosoite: Ahjonkaarre, 04220 KERAVA
(Elisa sivu 115, 00/97), ajo ohje my®és sivuil-
lamme www.metos.com.

Yhteystiedot: Arto Pietild, puhelin 0204 39
4481, arto.pietila@metos.com
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Ruokatuotannon ammattilaiset Sanna Toivanen ja Anitta Savonen pystyviit hyédyntdmdicin kaikki taitoinsa Metoksen tuotantovdilineilldi.

METOKSEN MYYMALAKEITTIOKONSEPTI

Kotikeittiosta Launeen
Citymarketin vetonaula

ahden Launeen Citymarketissa toteu-
tettiin kuluvan vuoden alkupuoliskolla
mittava remontti, jonka mydti myymi-
lin palvelutarjonta kasvoi kertaheitolla uusiin
mittapuihin. Liha- ja kalatiski sai seurakseen lei-
pomon seki CM Kotikeittié -konseptin mu-
kaan rakennetun myymilakeittion. Huhtikuus-
sa kiynnistynyt toiminta on 16ytinyt nopeasti
oman asiakaskuntansa ja myynnin kehitys on

ylittinyt kaikki odotukset.

Launeen Citymarketin keitti6sti vastaava Anit-
ta Savonen tietdd valmistuskeittion tuoneen
tullessaan monenlaisia uusia haasteita vanhaan
salaattikeittioon verrattuna.

- Teimme aikaisemmin itse vain sa-
laatteja ja tilat olivat todella vaatimattomat.

Lattiapinta-alaa oli varmaan joku nelji nelioti,
joten seinit sanelivat rajat sille miti pystyim-
me tarjoamaan. Se oli sanan varsinaisessa mer-
kityksessi keittokomero, Savonen muistelee.

Uusi keittid on sijoitettu myymilin
kulmaan siten, etti kaikki toiminnot ovat asi-
akkaiden nihtivilli. Keittion kylmapuoleen eri-
koistunut Sanna Toivanen nikee tissi monia
etuja.

- Avokeittié on ehdottomasti toimi-
vin ratkaisu. Asiakas voi omin silmin todeta,
etti tuotteet tehdiin tiilld ja ovat taatusti tuo-
reita. Nyt voimme kiyttii henkilokuntaa jous-
tavasti ja hoitaa my®6s palvelutiskin ruuhkahui-
put hyvin. Tami ei olisi mahdollista, jos keittid
olisi perinteiseen tapaan takatiloissa, Toivanen
vertailee.

- Ehki merkittivin etu on kuitenkin se, etti
palaute tulee suoraan asiakkailta ruoan tekijoil-
le. Kehut, kehittimiskohteet ja toiveet saadaan
suoraan tiskin yli vilittomasti. Meilti kysytiian
kaikenlaista ruuanlaittoon liittyvii ja on todel-
la palkitsevaa, etti voimme olla avuksi, Toiva-
nen jatkaa.

Tarkea kylmaketju

Vanhasta konekannasta siilytettiin vihannes-
leikkuri, kylmivetolaatikosto ja broilerin gril-
lauksen tarkoitettu yhdistelmauuni. Uuden
keittién valmistuslaitteiston muodostavat
kombipata, paistinpannu, liesi, yleiskone ja yh-
distelmiuuni. Myymilin suuret kylmisiilytys-
tilat ovat kitevisti lihell, joten niiltd osin in-

10 mﬂijEf



metos

Palvelutiskeisséi on panostettu néiyttivdicin esil-
lepanoon. Erikoisvalaistus korostaa tuotteiden
vdrimaailmaa.

vestoinneiksi riitti kiteisvarastona toimiva pa-
kastekaappi.

Paikkakunnan terveystarkastajaan oltiin yhtey-
dessi jo suunnitteluvaiheessa. Kotitaloustekni-
kon koulutuksen omaava Anitta Savonen piti
itsestddn selvini, ettd kylmiketjun katkeamat-
tomuudesta ei tingitd missdin vaiheessa.

- Kunnon pikajaihdytyskaappi takaa sen, etti
tuotteet ovat jidhtyneet oikeaan limpdtilaan
kun ne viediin palvelutiskiin. Kun vield palve-
lutiskin kylmikalusteet ovat uusia ja padassa
on jaihdytysominaisuus, voidaan sanoa, etti
homma on loppuun asti mietitty.

- Asiakkaat haluavat ostaa ruoat kylmini ja lim-
mittidd ne joko kotonaan tai tyopaikallaan.
Timi on ihan jirkevis, silld limpimina myyty
ruoka ehtii usein jadhtyd ennen nauttimista.
Meidin tiytyy katsoa asiaa myds havikin hal-
linnan kannalta. Jos haluaa pitii laadusta ja ase-
tuksista kiinni, jai limpimien ruokien myynti-
aika palvelutiskissd lyhyeksi. Valikoima ei voi
siksi olla kovin laaja, tiydet kymmenen vuotta

Launeen Citymarketissa palvellut Savonen pe-
rustelee.

Yksilollista palvelua

Launeen CM Kotikeittid sai varsin nopeasti
avaamisen jilkeen oman kanta-asiakaskuntan-
sa.

- Lihikulmilla ei ole kovin kattavaa
lounastarjontaa, joten me olemme saaneet tis-
td segmentistd paljon vakioasiakkaita. Iltapai-
villd ostetaan ruokaa kotiin vietdviksi. Elike-
ldiset muodostavat yhden tirkeidn ryhmiin, jol-
le pyrimme tarjoamaan heidin haluamiaan
tuotteita. Myymme jonkin verran myos suu-
rempia erid pitopalveluiden tapaan, Savonen
luettelee.

Seitseménhenkinen Kotikeittién tiimi
on yhti mielt siitd, ettd palvelulupauksen lu-
nastaminen on ensiarvoisen tirked asia. Joku
asiakas tuo oman salaattirasiansa ja se tiytetiin
hénen toiveidensa mukaan. Toinen taas soittaa
etukiteen ja kyselee mitid hyvia tindin on tar-
jolla. Tihin kaikkeen on oltava riittivisti am-
mattitaitoista tydvoimaa saatavilla. Toiminta ei
voi perustua sithen, etti tiniin tehdiian ndin ja
huomenna noin.

Kotikeittion tuotevalikoima elaa vii-
konpiivittiin ja juhlapyhien mukaan. Maanan-
taipdivin suosikit pyttipannu, perunamuusi ja
makaronilaatikko saavat tehdi loppuviikosta
tilaa hieman kalliimmille tuotteille, kuten leik-
keille. Juhlapyhien jilkeen tekevit salaatit
kauppaansa ja moni asiakas kyselee annosten
kalorimiirien ja "pisteiden” perdin.

Suurtalousesimiehen tutkinnon ja pit-
kin keittiskokemuksen laivoilta hankkinut Toi-
vanen korostaa laadun merkitystdi myynnin
kulmakiveni. Tuotteiden maun ja ulkonidén on
kuljettava kisi kidessd. Ravintolassa annokset
nautitaan saman tien, mutta myymalin myyn-
titiskiin vietdvien tuotteiden on oltava hyvin
nikaisid koko niiden myyntiajan.

Vierailevia kokkeja

Keittion laitearsenaalista Savonen ja Toivanen
ovat mieltyneet erityisesti Metoksen Proveno-
pataan, jota kiytetdin monipuolisesti aina jil-
kiruokien valmistamisesta jauhelihamurekkeen

massan tyOstamiseen.

- Vispipuuron valmistus padassa kiy
hyvini esimerkkini siitd nykyaikaiset laitteet
helpottavat ty6td ja parantavat tuotteen lop-
pulaatua. Vispipuurosta tulee todella kuohkea
ja jadhdytystoiminnon ansiosta sidstymme yli-
miiriiseltd siirtelylta. Itsepalvelusta myytivit
pakatut jilkiruoat ovat saaneet suuren suosion
ja se on innostanut kokeilemaan uusia resepte-
ja. Yksi piiva maistatimme puolukkamoussea
ja melkein jokainen kokeillut asiakas osti tuo-
tetta, Toivanen kehaisee.

Launeen CM Kotikeittié on tehnyt
menestyksekistd yhteistyotd vierailevien kok-
kien kanssa. Eri tavarantoimittajien asiantunti-
jat ovat kouluttaneet keittidviked omien tuot-
teidensa kiyttoon ja seuraavana piivini on teh-
ty porukalla annoksia. Oppimista on tapahtu-
nut molemmin puolin. Toivanen kertoo haluja
valikoiman kehittimiseen olevan enemmankin.

- Valitettavasti kokeilulle ja kehittami-
selle ei tunnu olevan koskaan tarpeeksi aikaa.
Tuotteet kiyvit tiskistd sen verran vilkkaasti
kaupaksi, ettd koko ajan pitdi tietdd mitd te-
kee. Liian kauaksi aikaa ei voi jiadi tuumaa-
maan.

Katse eteenpain

Kun keittié on ollut kiytdssi puoli vuotta on
suurimmat kehittimiskohteet tulleet hyvin
esille. Anitta Savonen ja Sanna Toivanen pai-
niskelevat ongelman kanssa, jonka moni muu-
kin myymila ottaisi mielelldin omakseen.

- Kotikeittion myynti on ylittinyt seki euroina
ettd osuutena koko myymalin myynnisti kaik-
ki odotukset. Sen vuoksi yhdistelmduunin ja
pikajaihdytyskaapin kapasiteetit alkavat olla
dirirajoilla. Suunnittelu lihti aivan tyhjasti,
eiki tillaista suosiota osattu aavistaa.

- Seuraavaksi hankintalistalla on wok-pannu.
Nyt olemme tehneet joitakin aasialaisen keitti-
6n erikoisuuksia paistinpannulla, mutta laittei-
siin panostamalla hommaan saataisiin aivan
uutta potkua. Wok sijoitetaan ehdottomasti
palvelulinjaston yhteyteen. Valmistus on olta-
va lihelli asiakasta, kaksikko suunnittelee.

Juho Mdiyry

Kaikki valmistus tapahtuu asiakkaiden silmi-
en alla. Tuoreus ja herkullisuus aistittavissa
aivan konkreettisesti.

Kotikeittion vieresséi olevan oman leipomon
herkkuja voi nauttia myés paikan pédilld. Yh-
dessdi vastustamaton tuoksumaailma.

Kotikeittion palvelutiskin lisciksi osa tuotteista
loytyy valmiiksi annospakattuina myymdilin
valmisruokaosastolta.
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Uutta tyylia jakeluun

Tiissdi linjastossa yhdistyvdit toimivuus,

joustavuus ja tyyli. Free-flow-jakeluun suunnitellut

ajattoman kauniit kalusteet sopivat ympdristoon kuin ympdristoon.

etos Venezia -sarja on salikalustei-
den ehdotonta huippua! Yksikoi-
den tekniikka on tehokasta ja kiy-

tinnollistd — ja vie vihin tilaa. Kalusteiden
runko on varustettu hyllyilld ja laatikoilla,
sdilytystilalle kun on aina tarvetta. Ulkoni-
koon ja viimeistelyyn on todella kiinnitetty
huomiota.

Tissd linjastossa yhdistyvit toimivuus,
joustavuus ja tyyli. Free-flow-jakeluun suun-
nitellut ajattoman kauniit kalusteet sopivat
ympiristdon kuin ympiristdon ja niisti saat
kokonaisuuden omiin tarpeisiisi. Vakiokalus-
teissa pintamateriaalina pihkinipuu tai tam-
mi.

Venus on free-flow-jakeluun suunnitel-
tu keskilattiabuffet. Limmin-, neutraali- ja
kylmivaunuihin kukin ruoka saadaan niyt-
tivisti tarjolle oikean limpdiseni. Kylmivau-
nussa on alaslaskettava suojakupu, limmin-
ja neutraalivaunuissa on pisarasuojalasi. Va-
litse yksi tai useampia yksikkoji tarpeesi mu-
kaan. Vaunut voidaan yhdistai liitoshyllyilla
(lisivaruste).

Jokaisessa yksikdssi on valaisin, jotta ruo-
ka saadaan houkuttelevasti esille. Sivuilla on
tarjotintasot, joten ruoan kokoaminen kiy
kitevisti. Vakiotoimituksessa tarjotintason
leveys on 160 mm, mutta on erillisesti tila-

uksesta saatavana 240 mm leveini. Vaunuis-
sa on pyorit.

Venus-sarjan vakioverhous on pihkinipuuta
tai tammea.

Crono-kylmisaarekkeessa on tilaa neljil-
le GN 2/1 -astialle, joiden maksimikorkeus
on 150 mm. Allas on ruostumatonta teristi
ja se on eristetty. Eristeet eivit sisilli CFC-
yhdisteiti. Yliosan suojalasi voidaan laskea
suojakuvuksi tuotteille. Valaisin tuo naytti-
vyytta.

Alaosassa on vaihtoehtona laatikolli-
nen malli, jossa on laatikostoja, kaappe-
ja ja avohyllyji. Toisessa vaihtoehdos-
sa alaosassa on yksi suuri vetolaatik-
ko, kaappeja ja avohyllyji. Pydrien
ja jalkojen avulla saareketta voi-
daan litkutella.

Kaikki yksityiskohdat —

massivipuinen verhous, listat,

ovet, saranat — ovat parhaista materiaaleista
valmistettuja ja huolella viimeisteltyja.

Tarjotintasot saatavana lisivarusteena. Li-
sitiedot: Riina Larpa,
riina.larpa@metos.com, 0204 3913. Tule tu-
tustumaan Metos Centeriin.

Metos Venezia salikalustesarjan
avulla sinulla on nyt mahdolli-
suus luoda saliisi aivan uutta tun-
nelmaa. Jokainen yksityiskohta
hiottu huippuunsa. Tule tutustu-
maan Metos Centeriin.
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UUNITUORE INNOVAATIO PATAPESUUN

Uusi raepesujarjestelma
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Vihdoinkin patapesun likainen ja puhdas puoli voidaan erottaa toisistaan.
Metos WD-100GR jdrkeistiici suurten yksikoiden patapesuosaston.

aepesukone pesee astiat muovirakei-
ta sisiltavilld vedelld, jolloin myds
vaikeasti kiinnipalanut ruoka irtoaa
nopeasti ja vaivattomasti. Pestivid astioita ei
tarvitse liottaa ennen raepesua, ainoastaan ir-
tonaiset ruuantihteet kaavitaan, jotta vilty-
tiin pesuveden turhalta likaantumiselta.
Muista markkinoilla olevista raepesukoneis-
ta Metos WD-100GR eroaa siini, ettd lapi-
syoton ansiosta pesuosaston likainen ja puh-
das puoli voidaan erottaa kokonaan toisis-
taan.
Pesukorien lipisy6tté mahdollistaa
osastolla nopean tydskentelyn taaten parhaan

mahdollisen pesukapasiteetin myds kiytin-
ndssi. Pesuun tulevista astioista ruokajaamait
kaavitaan pois koneen tiyttopoydilli. Koko
tiyttopoydin mittaisen altaan pohjalla on
kaksi suurta helposti tyhjennettivii sakka-
astiaa. Kaavinnan jilkeen astiat tiytetiin pe-
sukoriin. Pesukori liikkuu ja pyorii kevyesti
tiyttdpdydin rullien pailli. Tiysi pesukori
liu'utetaan koneeseen ja kiynnistetiin halut-
tu pesuohjelma. Pesun jilkeen kori
liu'utetaan ulos koneen toisesta paidysti
purkuvaunun piille, johon se lukkiutuu au-
tomattisesti kuljetuksen ajaksi. Koneen mo-
lemmat ovet avautuvat ja sulkeutuvat auto-

maattisesti, kun pesuohjelma on valittu ja
vastaavasti kun huuhtelu on loppunut. Y16s-
piin aukeavat ovet eivit haittaa pesuosastol-
la kulkemista ja mahdollistavat koneen sijoit-
tamisen pienempiin tilaan.

Koneessa on limméntalteenottojir-
jestelmi. Tehokkaan linkouksen ansiosta vet-
td kuluu vain kuusi litraa pesuohjelmaa koh-
den.

Koneen automatiikka huolehtii
omavalvonnan toteuttamisesta ilman ylimi-
rdistd tyota. Lisitietoja Timo Virpio, 0204
3913, timo.varpio@metos.com. Tule tutustu-
maan Metos Centeriin.
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lastajatorppa  sijaits

Keittiopdidllikké Reijo Junkkari on uudistanut Kalastajatorpan
tuotantoprosessit vanhoihin tiloihin niin ettd fiskiksen keittio on
nyt nykyaikisin ja kapasiteetiltaan suurin ruuanvalmistaja Suo-
men hotelleista.
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VATITARJOILUSTA LAUTASBANKETTIIN

Kalastajatorpan keittio uusiksi

Aina samaa huippulaatua mddrdstd tai pdivdstd riippumatta. Valmistusohje

tehddicin kerran ja siirretdicin tietokoneella kaikkiin uuneihin.

Ihmisdly on siirretty laitteiden muistiin.

la on tarjonnut asiakkailleen elimyk-

sellisid iltoja hyvin ruuan ja juoman
kera jo usean sukupolven ajan. Sen ensiluok-
kaiset ja monipuoliset majoitus ja -kokousti-
lat yhdistettyni merelliseen sijaintiin Helsin-
gin Munkkiniemessi Laajalahden rannalla
ovat oivallinen areena monelle yritystapah-
tumalle kuin valtiomiesten tapaamisellekkin.
Tyylisti ja laadusta on pidetty kiinni vuosi-
kymmenten saatossa ja keittiotd sekd baareja
on tekniikaltaan ja sisustukseltaan uusittu
vastaamaan aina ajan henked. Tdmi vuonna
ravintolan perusteellisessa kiinteistéremon-
tissa tehtiin my®és tiydellinen keittiéremont-
ti, jossa kalustuksen ja laitteistuksen myota
uusittiin myds tuotantotapa vatitarjoilusta
lautasbankettiin. Liedet vaihtuivat keskilat-
tiasaarekkeeksi ja keittimisesti huolehtivat
nyt tehokkaat kombipadat.

: ; candic Hotel Kalastajatorpan ravinto-

Sokkelista se alkoi

Keittion lattiapintojen ja kalusteiden uusimi-
sen myotd kaikki aikaisemmin perinteisesti
omilla jaloillaan seisovat kalusteet toteutet-

Keittiopdllikké Reijo Junkkari on suunnitel-
lut Kalastajatorpan uuden keittion lay outin
lautasbankettia varten. Suunnitteluprosessin
aikana ideoitiin myés moni pienempi yksityis-
kohta uuteen uskoon.

Induktioperiaatteella toimiva keskilattiasaare-
ke on viiledi perinteiseen liesipatteriin verrattu-
na. Suurten massojen kdisittely tapahtuu taus-
talla nékyvissii Metos Proveno -padoissa ja
Metos Clima Plus Combi -uuneissa. Keittion
poytéipinta-alaa on liséitty lautasten kasaamis-
ta varten. Kdéytdvdt ovat leveitd vaunujen lii-
kuttamista varten.

tiin nyt lattiasokkelin paille omien jalkojen
sijasta. Ndin minkiin kalusteen alle ei jii
tyhjdi tilaa. Lattian puhdistaminen on help-
poa sokkeleiden reunoja myéten ja tilojen
puhtaus on todettavissa jo silmadmairaisesti,
silli konttaamalla puhdistettavia alustoja ei
enid ole. Suomalaisissa keittidissd uusi sok-
kelirakentamistapa parantaa huomattavasti
keittién perushygieniaa ja sidstid puhdistuk-
seen kuluvia tydtunteja. Toteutustapana sok-
keliratkaisut ovat rakennusvaiheessa aina kal-
liimpia kuin suora lattiapinta, mutta verrat-
taessa sokkelin rakennuskuluja keittion elin-
kaaren aikaisiin puhdistamiskustannuksiin ja
parantuneeseen hygieniaan aletaankin olla jo
sdastopuolella. Kiytinnon kokemuksia kan-
nattaa kyselld sokkeliratkaisuun paityneilti

keittioilti. Keittion kalustamisessa kiytettiin
Metoksen Proff —keittiokalustesarjaa, joka so-
veltuu vakiona asennettavaksi myds suoraan
sokkelin paille.

Keskilattiasaareke ja padat

Perinteisen ravintolalaitesarjan tilalle on va-
littu yhteniinen induktioperiaatteella toimi-
va Metoksen keskilattiasaareke. Keskilattia-
saarekkeessa on yhteniinen saumaton kansi-
taso ja jalusta on toteutettu sokkelin piille,
jolloin perinteisesti erittdin vaikeasti puhdis-
tettava kokonaisuus on nyt todella helppo-
hoitoinen ja jopa houkuttelee kiyttimiin
puhdistusliinaa. Keskilattiasaarekkeessa on
runsaasti laskutilaa, sen keskelld ovat induk-
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1. Valmistettu ruoka pikajcicihdytykseen

2. Vaunutdiyttoinen pikajicihdytyshuone

3. Vaunutéyttinen kylméhuone

4. Jécdhdytetty ruoka lautasten rakentamiseen
5. Jidcihdytetty ruoka kylmioon sdilytettéiviik-
si tulevaa kéiyttid varten

Lautasbanketin toimintaperiaate. Pikajcicihdytyksen avulla voidaan keittion ruuhkahuippuja
tasata edeltiivien tyopdiivien kontolle. Suurten massojen valmistus tapahtuu Metos ClimaPlus
Combi -uuneissa ja Metos Proveno -padoilla. Kaikki uunit ovat vaunutdyttjisid, kaksi uuneis-
ta on GN1/1-mitoitettua ja kaksi GN2/1-mitoitettua. Kaikissa uuneissa voidaan kdéyttcici

sekéd GN-astiavaunuja sekd lautasvaunuja.

tioliedet, vapo-grilli ja wok-asema, paidyissi
ovat limpdhaude ja parila. Induktiotekniikan
ansiosta keskilattiasaareke ei juurikaan sitei-
le lampoi keittioon, vaan sen vieressi on
miellyttiva tyoskennella.

Proveno sopii ravintolaan

Suurempien keittdmisti ja sekoittamista vaa-
tivien massojen valmistus alusta loppuun
aina jadhdyttimistd mydten hoituu auto-
maattisesti Metos Proveno -kombipadoilla.
Patojen "Burn Prevent Control” -kiinnipala-
misen estotoiminnon ansiosta herkitkin
tuotteet voi jittdd pataan valmistumaan va-
litulla ohjelmalla ilman valvontaa.

Banketissa se salaisuus

Keittién uuden perus-layoutin ratkaisi pitkal-

le Metoksen bankettijirjestelmiin siirtymi-
nen. Ruuat esivalmistetaan ja kypsennetiin,
jonka jilkeen ne jiihdytetiin. Lautasten ra-
kentaminen ja siilytys tapahtuu kylmini.
Juuri ennen tarjoilua valmiit annokset lim-
mitetiin ja siirretdin vaunuissa saliin odot-
tamaan samanaikaista tarjoilua. Lautasban-
ketin ansiosta kaikki saavat juuri samanlai-
sen huippuluokkaisen annoksen nautittavak-
seen. Loistavan lopputuloksen mahdollistaa
Metoksen ClimaPlus Combi -uunien lammi-
tysautomatiikka. Lisiksi uunien kosteuden-
valvonta-automatiikka varmistaa tuotteen oi-
kean kosteuden kypsennysprosessin alusta
loppuun uunista riippumatta. Kalastajator-
pan keittiossd on useita erikokoisia uuneja,
joihin kaikkiin tuotteiden valmistusreseptit
kopioidaan suoraan tietokoneen muistista.
Niin kaikilla uuneilla on sama valmistuspro-

fiili kullekkin annokselle. Annokset kasataan

6. Lautasten rakennus ja vaunuttaminen

7. Vaunut kylmioon séilytykseen

8. Vaunut kylmiéstd uuniin limmitettciiviiksi
9. Vaunujen huputus ja siirto saliin tarjoilua
varten

kylmini lautasille niille varatuilla tyéskente-
lypoydilld. Poydiltd annokset pinotaan Me-
tos ClimaPlus Combi -uunien lautasvaunui-
hin ja siirretidn kylmiin odottamaan lim-
mitysti ja tarjoilua. Ruuan valmistus, jaih-
dytys, kasaus ja limmitys tapahtuu kaikki
samassa keittiossd samalle alueelle ketjutet-
tuna. Lautasten siirtoon, limmitykseen ja
kuljetukseen kiytetiin samaa uunivaunua.
Kuljetuksen ja siilytyksen ajaksi vaunu hu-
putetaan erikoislimpohupulla, joka yhdessi
vaunun terisrakenteisiin ja lautasiin varastoi-
tuneen limmoén avulla varmistaa tarjoilun
onnistumisen. Koko bankettijirjestelmin
kiyttiminen on varsin helppoa, silld jokaisen
uunin kidyttiminen ei vaadi kuin napin pai-
nalluksen valitun ohjelman kohdalta oli ky-
seessd sitten valmistus tai limmitys. Myds
jadhdytyshuone toimii automaattiohjauksel-
la.
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Astianpesu uudelle tasolle

My®s Kalastajatorpan astianpesuosasto uusit-
tiin entisti toimivammaksi ja nykyiset ym-
piristovaatimukset huomioonottavaksi.
Osaston pesukoneeksi valittiin Metos ICS+
jirjestelmi, joka tilld pesukapasiteetilla siis-
tii yli puolet vastaavankokoisen pesukoneen
kiyttokustannuksista. Kerralla yleensi palau-
tuu usean sadan kokousvieraan astiat, jolloin
pitki lajitteluyksikké mahdollistaa samanai-
kaisen joustavan astioiden lajittelun ja nope-
an korittamisen. Likaisia astioita ei "varastoi-
da”, vaan ne palautuvat vilittémisti pesu-
osaston lipi varastopaikoilleen. Ruuanval-
mistuksessa kiytetyt GN-astiat, padat, katti-
lat ja pannut pestiin Metos WD-80GR -rae-
pesukoneessa. Raepesukone sijaitsee pesu-

ik

osastolla lihelld valmistustiloja, joten valmis-
tusastiat saadaan hetkessi puhtaaksi ja no-
peasti takaisin tuotantoon.

Kalastajatorpan keittiopiillikko Reijo Junk-
kari on uusittuun keittioonsi erittdin tyyty-
viinen, silld huolellisen keittidsuunnittelun
ansiosta on keittictyoskentelystid pystytty
karsimaan suurin osa turhasta, turhauttavas-
ta ja paillekkiisestd tydsti.

- Laitteiden kanssa ei tarvitse osata
taikoa piivittiin, vaan automatiikka huoleh-
tii alusta loppuun siiti miti kertaalleen on
jo suunniteltu. Kaikki valmistuvat ja tarjot-
tavat tuotteet valmistuvat tasalaatuisina. Nyt
voimme antautua tiysin kulinaristististen
nautintojen palvelemiseen keskittymilld uu-
sien makujen esille tuomiseen ja annosten

rakentamiseen. Jokaisella asiakkaalla on aina
edessiin huippulaatuinen tuote oli sy6jii sit-
ten yksi tai tuhat kerralla, kertoo keittiopail-
likks Reijo Junkkari.

Jotta paiatyon tekemiseen jiisi mahdollisim-
man paljon aikaa on laite- ja kalustevalinto-
jen avulla keittiostd on tehty mahdollisim-
man helppohoitoinen. Pinnat ovat yhtenii-
sid ja pyOredreunaisia. Uunit pesevit itse it-
sensi ja padan puhdistusta helpottaa kiini-
palamisen estoautomatiikka. Kuulostaa aika
helpolta, mutta sitihin tydskentelyn nykyai-
kaisessa keittiossi tulee ollakin.

Juha Bjorklund
«F 8

!'IC 5-;

Kalastajatorpan pddiravintolan keittidssci on kéiytissé ympdristiystévdllinen astianpesun kustannukset puolittava Metos ICS+ -astianpesujdirjes-
telmdi. Pitkdi lajitteluyksikké mahdollistaa suurten mdcdrien samanaikaisen kéisittelyn melko joustavasti. Pitkéi ketjukuljetinrata kuljettaa korit
esipesualtaan vlitse erilliseen esihuuhtelulohkoon, josta ne jatkavat kaarretta myéten koritunnelikoneeseen. Patapesu tapahtuu tdmdn osaston
vastakkaisessa pdicidyssii Metos WD-80GR raepesukoneen avulla. Raepesukoneen ansiosta valmistusastiat ja viilineet saadaan heti palautettua

tuotantoon.
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Konditoria tuli
henkilostoravintolaan

Kondiittorimestareiden herkut houkuttelevat tietoko-

neiden dcdreltd ruokailemaan tai kahvitauolle henki-

lostoravintola Cafe Elonen Innovaan.

losen Konditoria Oy py®érittdd Jyvis-

kyldn korkeimman rakennuksen titte-

lid kantavan uuden Innova-talon hen-
kilostoravintolaa. Innovassa tydskentelee
pidasiassa televiestintdin erikoistuneita
YOMI Oyj -konserniin kuuluvia yrityksii.
YOMI perustuu vuonna 1885 perustettuun
Jyviskylin Tele-fooniyhdistykseen. 1929
Tele-fooniyhdistys muutti nimensi Keski-
Suomen Puhelin Osakeyhtdksi ja vuonna
2000 sen kaikki liiketoiminnat siirrettiin
YOMIn hallitsemiin tytiryhti6ihin.

Elosella 10 Suomen mestaruutta

Jamsildinen Elonen leipoo ja markkinoi Elo-
sen leipomo Oy ja Elosen Konditoria Oy -
yhtididen voimin. Elosen Konditoria pitii
henkilgstoéravintolaa Jyviskylan Innova-talon
lisiksi Jyviskeskuksessa ja Jimsissd. Elosen
leipomo- ja konditoriatuotteet markkinoi-
daan vihittiiskaupoissa paidsiantoisesti Kes-
ki-Suomen alueella, osa keskusliikkeiden vi-
litykselld koko valtakunnan alueelle. Osaami-
sen tasosta ja tuotekehittelysti kertoo osal-
taan hyvin se, ettd Elosen kondiittorimesta-
reilla on hallussaan jo 10 Suomen mestaruut-
ta leipomo- ja konditoriamestareiden Suo-
men mestaruuskilpailuista.

Cafe Elosessa on yhdistetty henkil6s-
toravintola- ja konditoriapalvelut. Cafe Elo-
nen Innovan konditoriapisteestid voi ostaa
konditoriatuotteet mukaan pitkin paivia klo
7.30 - 17.00 tai jattda tilauksen kakuista ja
muista juhlatuotteista omiin tai yrityksen ti-
laisuuksiin. Cafe Elonen vastaa myds Inno-
va-talon kokoustilojen markkinoinnista ja jér-
jestad kokous- ja neuvottelukestitykset koko
taloon aina ylintd saunaosastoa mydten.

Henkildstoravintolassa tarjottavat
ruuat valmistetaan paikan pailld omassa keit-

tiossd. Talossa on tydntekijoitd noin 500, jois-
ta suurin osa ruokailee omassa henkilstora-
vintolassa. Lounas katetaan piivittdin tila-
vaan buffettilinjastoon. Salissa on asiakas-
paikkoija noin 100 ja kesiisin on lisiksi kiy-
tettivissd 90-paikkainen terassi. Henkildsto-
ravintolan konditoriapisteesti voi ostaa mu-
kaan pullat ja leivonnaiset tai nauttia ne kah-
vin kera siind paikan paalla.

Muskelia pienissa tiloissa

Keittio ei ole jirin suuri, mutta se on laitteis-
tukseltaan mitoitettu niin, ettd kapasiteettia
riittdd myos talon ulkopuolelle myytivin
juhlapalvelun jirjestimiseksi. Cafe Elonen

Innovan tuotanto- ja jakelujirjestelmit on
suunnitellut Konditoria Elosen ravintolatoi-
men piillikké Risto Karjalainen. Tuotanto-
keittion perusvarustuksena ovat Metos Pro-
veno -kombipata ja Metos ClimaPlus Com-
bi -yhdistelmauunit. Tilausruokailuun pihvin
paistoa varten keittiéon on lisitty leved pari-
la. Ruokailijat palauttavat astiansa pesuosas-
ton jittdpdytiin, jolle on avattu aukko salin
puolelle. Astianpesujirjestelmi perustuu
ympiristdystivilliseen ja astianpesun kus-
tannukset puolittavaan Metos ICS+ -tekniik-
kaan. Salin buffettilinjastot on rakennettu
Metos Menuetti -vakiotuoteperheesti. Kon-
ditorialinja on toteutettu Metos Luxus -lasi-
koilla.

- Tasaista ja korkeaa laatua tuottavassa keit-
tiossimme on kiytetty hyviksi Metoksen
tuotantokeittiokonseptia. Laitteiden moni-
toimisuuden takia pystymme sdidstimiin
tyotd niin ruuanlaitossa kuin astianpesussa ja
laitteiden puhdistuksessa, silli puhdistavat-
han Metoksen uunit paivin paitteeksi vield
itse itsensd, kertoo Risto Karjalainen.

Juha Bjorklund

Sopu sijaa antaa. Metos Proveno valmistaa
kaiken pohjaan polttamatta ilman valvontaa.

Metos Clima Plus Combi -uuneilla aina sa-
maan lopputulokseen. Molemmissa pesurit.

«=°  Metos ICS+ -astianpesujdirjestelmdi
puolittaa keittion pesukustannukset.

Elosen konditoriatuotteet néiyttévdisti esilld.
Nauti téissd, vie konttoriin tai kotiin.

Risto Karjalainen vastaa Elosen ravintolatoi-
minnasta. liris Harju on Innovan keittiomes-
tarina.
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ENNATYKSET ON TEHTY RIKOTTAVIKSI

30 vuotta kovaa tyota

Viilillé olisi vaan kiva saada jotain uutta,

todettiin suolahtelaisen Suojarinteen keittiossd.

uurkeittiolaitteiden kiyttdtunteja tai

vuosia ei vield toistaiseksi ole kirjattu

Guinnesin Ennitystenkirjaan. Aina-
kaan Suojarinteen kuntayhtymin Metos-tap-
pimattoastianpesukoneen tydsuoritus ei siel-
ld muiden huikeiden suoritusten seassa ha-
peisi. Kolme vuosikymmenti eli tasan kol-
mekymmenti vuotta palvellut kone korvat-
tiin nyt kesilla 2002 uudella Metos WD -
tappimattoastianpesukoneella. Alakoulun
laskuopin mukaan tapaamme Suojarinteen

keittion pesuosastolla seuraavan kerran vasta

2032. Samaisella laskutaidolla voimme tie-

tysti palata myos ajassa takaisin vuoteen |& |

1972 ja kysyd miksi koneemme tuolloin tuli
valituksi pesuosaston astianpesukoneeksi.
Koska vastaajat, ostajat ja myyjit ovat jo osin
elikkeelld, voimme vain arvailla, ettd valin-
ta-argumentit ja -kriteerit olivat tuolloinkin
varsin samat kuin tini piivini: kiyttomuka-
vuus, luotettavuus, huolto ja varaosat, suun-
nittelupalvelu ja kilpailukykyinen hinta. His-
torian valossa niitd yhi kiytdssd olevia pe-
rusargumentteja tarkastellessa voi vasta ym-
mairtdd niiden suuren arvon arkisessa elimis-
si. Huolto huoltaa ja tehdas toimittaa vara-
osia.

nut siitd ldhtien katkeamatta.

Suojarinne sijaitsee Keski-Suomessa Suolah-
dessa. Suojarinteen taloudesta vastaavat kaik-
ki entiseen Keski-Suomen lianiin kuuluneet
kunnat. Suojarinteelle kuuluu kyseisten kun-
tien kehitysvammaisten hoito, Suolahden
kaupungin vanhainkoti ja vanhusten ateria-
palvelu. Asumisen ja perushoidon lisiksi
Suojarinteessi ovat kuntoutusneuvola ja toi-
mintakeskus. Suojarinteen osastot ja palve-
lurakennukset sijaitsevat hajasijoitettuna
kauniiseen metsimaisemaan. Osastot ovat
pientaloja, joissa viiden huoneen lisiksi on
yhteinen oleskelutila. Kokonaisuuteen kuu-
luu lisaksi rantasauna.

Nyt Suojarinteeseen hankitussa uudessa
Metos WD —tappimattokoneessa voidaan
pestid myos patatiskii, jonka vuoksi yksi ko-
neen pesutankeista on pidennetty ja sen pe-
supainetta voidaan siitii patatiskille sopi-

Uusi tappimattokone otetaan innolla vastaan,
silld siind yhden pesutankin pesupainetta voi-
daan sddtdid patapesua varten. Timd helpot-
taa huomattavasti nykyisti tyotdmme, ketoo
ravitsemustyonjohtaja Raili Jérvenpdid suoja-
rintteen kauniin luonnon keskeltd.

Téimd Metos tappimattokone otettiin kéyttéon vuonna 1972. Varaosa- ja huoltopalvelu on toimi-

vaksi. Koneessa pestivien astioiden kokoerot
ovat varsin suuria, aina aterimista suuriin
limpéokuljetuslaatikoihin ja GN-astioihin
saakka. Esipesun jilkeen koneessa on erilli-
nen lisihuuhtelu. Koneen omavalvontaan
soveltuva elektroninen ohjausjirjestelmi
huolehtii, ettd hygieniavaatimukset tiyttyvit
kaiken pestivin osalta.

- Erityisesti olemme ihastuneet tiilli koneen
hiljaiseen kiyntidineen. Pesuvarret ja muut
puhdistettaessa irrotettavat osat ovat keveiti
ja helposti kisiteltivii. Kiyttémukavuuden
lisiksi ympiristdasiat ja koneen kiyttokus-
tannukset olivat toki myds tirkeilld sijalla,
jolloin my®s vertailuissa Metoksen kone pir-
jasi kilpailijoitaan paremmin, toteaa Suoja-
rinteen ravitsemustydnjohtaja Raili Jirven-
pai.

Tietysti ennitykset on tehty rikottaviksi.
Niin tapahtuu mikili tim3 uusi koneemme
on Suojarinteeld kiytdssa vield vuonna 2033.
Tissi on haastetta tarpeeksi vieli seuraaville
sukupolville.

Juha Bjorklund
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NAYTTAVASTI VAKIOKALUSTEILLA

Uudet Proff-tarjoiluasemat

etos tarjoiluasemien avulla rakennat

ndyttivin tarjoiluratkaisun modulika-

lusteiden ympirille. Tarjoiluasemat so-
pivat linjaston tai yksittdisen jakelu- tai demopis-
teen verhoiluksi. Kokoa tarjoiluasemilla tarpeitte-
si mukainen yksiléllinen ja helposti muunneltava
linjasto!

Metos-tarjoiluasemat on suunniteltu modu-
lituotteille, joiden mitoitus on 400, 1200, 1600
tai 2000 mm. Kalusteet ovat aseman sisalld irralli-
sina ja liikuteltavissa tarpeen mukaan.

Tarjoiluaseman rungon muodostaa u-malli-
nen teriskehikko, johon verhouslevyt on helposti
vaihdettavissa sisustuksen muuttuessa.

Poytitaso on sileliimattua massiivikoivua,
jonka etureuna on kaareva. Sivujen vuoraus on la-
minaattipintaista levyi. Vakiopinnat ovat koivu,
pyokki, harmaa ja valkoinen. Muut virit ja mate-
riaalit tarjouksen mukaan. Lisitiedot: Tauno Tar- Vaihda ja yhdistele tarpeesi mukaan, kdtevd
na, tauno.tarna@metos.com, 0204 3913. Tule tu- vakiojdirjestelmd omaan virimaailmaasi sointuen.
tustumaan Metos Centeriin.

UPEA TILARATKAISU SALIIN

Uudet Venezia-viinikaapit

etos Venezia -sarja on salikalustei-
den ehdontonta huippual! Vene-
zia-viinikaapit ovat viiledkaappeja,

joista pullot tulevat niyttivisti esille. Kaap-
pien ulkoniké6n ja viimeistelyyn on todella
kiinnitetty huomiota. Kaappien limpétilat
voidaan siitii sopiviksi erilaisille viineille.

Kaapeissa on sisilli viineille sopiva valaistus
ja ne ovat lukittavia. Kaapit sopivat kaiken-
mallisille pulloille. Sivu- ja takaseinit on eris-
tetty, eristeet eivit sisilli CFC-yhdisteita.
Kylmikone voidaan helposti irrottaa koko-
naan huoltoa ja puhdistusta varten. Jalat ovat
siadettivit. Pintamateriaali pahkinipuu tai
tammi.

Dionisio-kaappiin mahtuu 120 pulloa.
Jaidyttimessd on termostaatti ja sen sddto-
vili on +6...+12°C

Bacco-kaapissa on kaksi osastoa, joiden
limpétilat siddetdan erikseen. Jadhdyttimis-
si on termostaatit. Suurempaan mahtuu 120
pulloa ja sen limpétilan saatévili on
+6...+12 °C. Pienempiin mahtuu 48 pulloa
ja sen voi sddtda +15...420 asteeseen.

Lisitiedot: Tauno Tarna,
tauno.tarna@metos.com, 0204 3913. Tule
tutustumaan Metos Centeriin.

Dionisio-viinikaappi pihkindpuu-verhoilulla.

UmijETZI
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METOS SUUNNITTELEE JA TOIMITTAA

Astianpesu myymalassa

Oikein mitoitettu pesuosasto on olennainen osa toimivaa kokonaisuutta.

Esipesupoydilléi sekéi purkupdicin vaunuilla ja poydilli materiaalivirta saadaan yhdensuuntaiseksi.

yymiilidssi tapahtuvassa astianpesu
on perusperiaatteeltaan samanlai-
nen prosessi kuin muissakin am-

mattikeittidissd. Astiat on saatava puhtaiksi
ja tdimi on jirjestettiva mahdollisimman ta-
loudellisesti. Myymildissd pestivien esinei-
den koko ja muoto vaihtelevat paljon, minka
vuoksi koneen mitoitukseen ja astioiden ki-
sittelyprosessiin on kiinnitettivi erityistd
huomiota. Pesujen keskittyminen tiettyihin
ruuhkahuippuihin aiheuttaa sekin omat
haasteensa. Jos pestivia riittdisi tasaisesti
koko paiviksi tultaisiin myymildissi toimeen
huomattavasti pienikokoisemmilla koneilla.
Tilloin voitaisiin kdyttdd myos lyhempii pe-
suohjelmia - koko piivin kuivanut lika kun
ei 1ihde pinnoista yhtid helposti kuin heti
kiyton jilkeen.

Tyypillisin myymailipesukone on patapesu-
kone, joka voi olla joko kuputyyppinen tai
edesti tiytettivd luukkukone. Niissd ns. yk-
sitankkikoneissa kaikki pesuvaiheet tapahtu-
vat yhdessi tilassa. Kaikkein suurimmissa
yksikoissd kidytetidan korikuljetinkoneita, jois-
sa pestivit kappaleet kulkevat kuljetinta pit-
kin eri pesuvaiheiden lipi. Oli sitten koneva-
linta miki tahansa, niin pesuosasto on toimi-
va vasta sitten kuin koko kisittelyprosessi on
mietitty alusta loppuun. Valitettavan mones-
sa myymailissi astianpesulle on varattu liian
vihin tilaa. Mikili likaisille ja puhtaille asti-
oille ei ole riittidvisti asianmukaisia siilytys-
paikkoja, kuluu tydaika helposti tavaroiden
edestakaiseen siirtelyyn. Erilliset esipesu- ja
purkupdydit sekd vaunut tehostavat toimin-
taa ja auttavat omalta osaltaan myds hygie-
niatason varmistamisessa. Téni pdivini yhi

useammassa myymilissi astianpesu on ul-
koistettu ja se on osana siivousliikkeelle mii-
riteltyi siivousurakkaa. Timin vuoksi astian-
pesun todellisia kuluja ei vilttaimitti tiedos-
teta eikd toiminnan tehostamiseen nihdi tar-
vetta.

Rakeilla lahtee pinttyneinkin lika

Kaikki myymaldgrillauksen parissa tyésken-
nelleet tietdvit, etti ritiléihin ja vuokiin tart-
tunut broilerin rasva on erittdin tydlisti puh-
distaa ja vaatii usein aikaa vievii esiliotusta.
Mikali kyseistd pestivid on runsaasti, on rae-
pesukone ainut oikea valinta keittioon. Rae-
pesukoneen teho perustuu pieniin muovira-
keisiin, jotka vedenpaineen, limpdtilan, ajan
ja pesuaineen yhteisvaikutuksesta saavat
pinttyneemminkin lian irti hetkessi.
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Kustannusvertailussa on oleellista erottaa in-
vestointi-, tyévoima- ja kiyttokustannukset
toisistaan. Virheellisilli hankinnoilla, oli sit-
ten kyse yli- tai alimitoitetusta investoinnis-
ta, on usein taipumus heijastua suoraan tyo-
voima- ja kiyttokustannuksiin. Raepesuko-
ne on tyyppiesimerkki siiti kuinka investoin-
tikustannukset voivat olla yli kaksikertaiset
tavalliseen koneeseen verrattuna, mutta vas-
tapainoksi kiytto- ja henkilostokustannukset
ovat oleellisesti pienemmit.

Erilaisia materiaaleja

Useimmat vihittiiskaupoissa pestivit esi-
neet ovat ruostumatonta teristi, joka sovel-
tuu materiaalina erinomaisesti koneelliseen
pesuun. Tdnd pédivind my0ds useimmat muo-
vilaadut voidaan pesti koneellisesti. Alumii-
nisten tuotteiden, joita voivat olla esimerkiksi

GN-astiat ja koneiden osat, kanssa on oltava
tarkkana. Useimmat alumiinilaadut kirsivit
konepesussa ja niihin voi tulla jo muutaman
pesukerran jilkeen syopymii ja virivirheiti.
Titd seikkaa on syyti teroittaa henkiléstolle
varsinkin silloin kun astianpesua hoitavan
henkildstén vaihtuvuus on suuri.
Paisto-ominaisuuksiltaan erinomainen alu-
miini on menettinyt suosiotaan ruoanval-
mistusastioiden materiaalina ja timi johtuu
yksinomaan hankalasta puhdistettavuudesta.
Yksi korvaava koneelliseen astianpesuun so-
piva tuote ovat olleet graniittiemaloidut GN-
astiat, jotka piihittivit alumiiniset astiat
mydos paremmilla paisto-ominaisuuksillaan.
Myymilikierron sisilla olevat pienet kahvi-
lat tuovat tarpeen pestid myds posliiniastioi-
ta, laseja ja aterimia. Mikili naitd halutaan
pestd samalla koneella kuin kaikkia muita-

kin kaupan astioita ja esineiti tiytyy koneeksi
valita sellainen malli, jonka pesupaine on sii-
dettivi. Yhden koneen kiyttd on kuitenkin
perusteltua vain silloin, kun kapasiteettia on
riittdvisti ja jarjestely voidaan tehdi ilman
turhia astioiden siirtelyi ja ylipitkid kuljetus-
matkoja.

Metokselta on saatavissa myymalidastianpe-
sua kisittelevi esite, jossa on kerrottu tar-
kemmin ei konevaihtoehdoista. Mikili halu-
at tilata esitteen tai muita lisitietoja aiheesta
voit ottaa yhteyttd Metoksen myyntipaillik-
ko6 Reijo Vidlundiin, puhelin 0204 39 4348,
email reijo.vidlund@metos.com.

Juho Mdiyry

Metoksen patapesukonevalikoima taydentyy

ackman Metoksen pesukonevalikoima
on tiydentynyt uusilla LP-sarjan mal-
leilla, jotka on soveltuvat piivittiista-
varakaupan ohella kaikkiin muihinkin ammatti-

keittivihin ja pienimuotoiseen elintarviketeolli-

suuteen.

Uudet LP Zero ja LP1 -koneet ovat edesti la-
dattavia ns. luukkutyyppisii patapesukoneita,
jotka voidaan kompaktin kokonsa ansiosta sijoit-
taa pieneenkin tilaan. Suunnittelussa on kiinni-
tetty erityistd huomiota laitteiden helppokiyt-
toisyyteen ja toimintavarmuuteen. Kaikissa LP-
sarjan koneissa on vakiona diagnostiikkatoimin-
to, joka ilmoittaa kiyttijille kiyttovirheisti ku-
ten esimerkiksi kiinni unohtuneesta vesihanas-
ta. Paineenkorotuspumppu ja tukkeutumatto-
mat huuhtelusuuttimet takaavat sen, etti lop-
puhuuhtelu on aina riittidvi niin paineen kuin

limpétilankin puolesta.

- LP-sarjan koneet soveltuvat erinomaisesti myy-
mildiden kiyttddn, jossa pesutarve ajoittuu
usein tiettyihin ruuhkahuippuihin ja pestivien

kappaleiden koko vaihtelee aina GN-astioista
koneiden osiin. Kun kiyttijii saattaa olla saman
piivin aikana useita on laitteiden oltava help-
pokiyttdisid ja vankkarakenteisia. LP Zeroja 1 —

mallien ansiosta patapesukoneiden valikoima on

Metos Master LP Zero

nyt todella kattava ja siiti 16ytyy sopiva ratkaisu
kaikkiin tarpeisiin, lupaa myyntipiillikko Reijo

Vidlund.

Metos LP-patapesukoneet:

Metos Master LP 1

Koodi Ulkomitat Pesukammion koko Sahkoliitinta Hinta alv. 0 %
4195674 LP Zero 650x750x1490 550x665x550 400V 3N~ 7,1 kW, 16A 3 500,-
4195676 LP1 650x750X1690/2030 550x665x805 400 V 3N~ 8,0 kW, 16A 4 350,-
4195671 LP2 760x850x1770/2230 650x650x650 400V 3N~ 11,5 kW, 20A 6 900,-
4195678 LP4 1340x870x1920/2230 1120x720x820 400V 3N~ 15,0 kW, 25A 10 000, -
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. . o / Lea Susanna Mrja
sm 7“’ m W W' Eriksson Haikonen Jéiciskelciinen

Merija Jaiskeldinen (puh. 0204 39 4466), Lea Eriksson 0204 39 4616 0204 39 4421 0204 39 4466
(0204 39 4616) tai Susanna Haikonen (0204 39 4421)

Vihannesleikkuri RG-30

Huom! Rajoitettu erd, toimi nopeasti!

Kiytossd kitevd vihannesleikkuri, Metos RG-30, viipalointiin, raastamiseen ja
suikalointiin.

Tarjouspaketti sisiltida kaksi tehoviipaleterdi 2 ja 4 mm, 2 mm raastinterin ja
4,5x4,5 mm suikaleteridn. 2 mm tehoviipaleteri soveltuu esim. kurkun, porkka-
nan ja retiisin viipalointiin sekd amerikansalaatin suikalointiin ja 4 mm teri esim.
tomaatin, paprikan, perunoiden, sipulin ym. viipalointiin.

2mm raastinterilld tulee mehukasta raastetta esim. porkkanasta, lantusta, kur-
kusta ja kukka- tai parsakaalista. 4,5x4,5 mm suikaleterilld perunasta tulee Jans-
sonin kiusaukseen tikkuperunat, kurkusta ja punajuuresta suikaleita salaattiin.
Paketti sisiltid lisiksi yhden teritelineen kolmelle terille ja terien puhdistushar-
jan. Terit ja syottolaitteet voidaan pesti astianpesukoneessa. Laite on varustettu
pistokkeella.

Tyyppi Koodi Hinta alv 0 %
RG-30 4192751 850,-

Vaa kaVa raStO n ty hJ en nyS ! Huom! Rajoitettu erd, toimi nopeasti!

Vaakamallistomme uusiutuu. Myymme varastossa olevat valikoimista poistuvat mal-
lit huippuedullisesti ensin ehtiville. Selked digitaaliniytts. Paristokiyttdinen. Vaaka-
silta ruostumatonta teristi, koko 336 x 230 mm. Helppokiyttdinen: kiynnistys, taa-
raus, lopetus yhden painikkeen takana. Huom! Ei suositella kuumien tuotteiden pun-

€ 115,

\

Jdtevaunu JA-60

nitukseen!
Tyyppi Koodi Punnitus Hinta alv 0%
Vaaka DVSO 7740.01 4144469 10 kg, jako 5 g 163,- ¥
Vaaka DVSO 7740.02 4144476 20 kg, jako 10 g 163,-
H_-*‘
- p— Vaaka DVSO 7740.01
Ny ; € 163 y

Jatevaunu JA-60

Sisiltda ruostumattomasta teriksesti valmistetun
jalustan ja 60 litran jiteastian.

Tyyppi Koodi Hinta alv 0 %
Jiatevaunu JA-60 4206034 115,-
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Kenwood PM900

€ 880,-

—_—

Yleiskone Metos Kenwood
PM 900 ja lihamylly
tarjoushintaan!

@

Nippiri yleiskone kaikenlaiseen leivontaan ja ruoanvalmis-
tukseen. 6 litran kulhossa valmistuu 1,2 1 hiivataikina, se-
koitettu voitaikina 1,2 kilosta voita, kermavaahto 2,5 litras-
ta kermaa ja perunasose 4,5 litrasta perunoita.

Lihamylly on oivallinen apu erilaisten massojen, kuten kala- tai lihapullien, pateitten
ja terrinien valmistamiseen. Pakettiin kuuluu my6s makkarapursotin ja kolme reika-
levyi, joilla jauhetaan hienoa, keskikarkeaa ja karkeaa massaa.

Yleiskone on varustettu portaattomalla nopeudensiitimelld, turvasuojuksella ja pa-
kettiin kuluu vispild, K-vatkain ja taikinakoukku.

Mukana on my®&s reseptikirja. Laite on varustettu pistokkeella ja on heti valmis kiy-
tettdvaksi.

Tyyppi Koodi Hinta alv 0 %
PM900 4221995 880,-

Nyt joulukahvin keittoon!

Metos M 100 -puoliautomaattinen kahvinkeitin nyt joulukahvin keittoon tarjoushinnalla! M100
on kannutiyttdinen keitin, jossa on kaksi kannua ja kaksi teflon-limpélevyi ja tippalukolla va-
rustettu suodatinsuppilo.

Metos M-sarjan kahvinkeittimien ylivoimaiset ominaisuudet: kannun tunnistin, suppilon tippa-
lukko, suodatuksen merkkidini, ylikuumenemissuoja, kalkinpuhdistuksen ilmaisin, teflonpin-

notteiset termostaattiohjatut limpélevyt, lapivirtauskuumennin, ruostumaton terisrakenne.

My®és kahvinkeittimien oheistarvikkeet nyt tarjoushintaan!

Tyyppi Koodi
M100 4157100
Lasipannu 1,81 4102074

Suodatinpaperi (90/250) 4103166

Hinta alv 0%
350,-
13,-
17,-

Alkaen € 690,-

Metos DECI1E

Metos suodatinpaperi 90/250 € 3 5 O -

Metos M 100

Joulun huipputarjous
mikroaaltouuneista!

Tehokkaat ja suositut Metos Menumaster -mikroaaltouunit nyt todelli-
seen lahjahintaan. Kaikissa malleissa 100 esiohjelmoitavaa muistipaikkaa,
joihin kuhunkin asetettavissa 4 eri kuumennusvaihetta. Tilava 17 litran
uunikammio.

Tyyppi Koodi Teho Hinta alv 0%
DECI11E 4133309 1100 W; 11 tehoaluetta 690, -
DECI14E 4133310 1400 W; 11 tehoaluetta 880,-
DECI18E 4133320 1800 W; 11 tehoaluetta 960, -

Tarjoukset ovat voimassa 31.1.2003 saakka! Toimitus varastosta vilimyyntivarauksin vv. Kerava.
Hinnat sisdiltéivéit pakkauksen. Léhetykset vakuutetaan asiakkaan lukuun.

A ZEE
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Yksilolline

ja emd

| tiet
n i naave.

— Thmd on koriste

rabia tarjoaa asiakkaan kiyttd6n oman

Asuunnittelijansa ammattitaidon. Tai-

teilija tutustuu tilaan, havainnoi sen

tyylin, virit ja valaistuksen seki ottaa valokuvia

muistinsa tueksi. Idea astiaston koristeeseen

saattaa tulla vaikka pylvidin muodosta tai ta-
petin kuviosta.

— Lihtokohtana on asiakkaan tarve uusia
astiasto. Ravintolan ilmetti ja liikeideaa halu-
taan ehkd muuttaa. Sisustus voi olla uusittu
tai entinen astiasto alkaa kiyda vihiin. Toki
teemme yksilollisid astiastoja myds kokonaan
uusiin tiloihin, Pekka Paikkari kertoo.

Usein tila on kuitenkin vanha, jopa hyvin
vanha ja arvokas. Ei ole ennenkuulumatonta,
etti koristeelle tarvitaan museoviraston hyvik-
syntd. Joskus suunnitellaan erilaiset, mutta
samansukuiset koristeet saman tilaajan eri
luonteisiin tiloihin. Niin astiastoja voidaan
kiyttii tarpeen tullen yhdessikin.

Virit ja kuvio tilan mukaan

Taiteilija valitsee yleensi kaksi asiakkaan tilaan
ja toimintaperiaatteeseen sopivaa astiastoa ja
suunnittelee niitd varten 1-2 koristekuviota
seki niistd 2-3 virivaihtoehtoa. Asiakas valitsee
toteutettavan mallin kansiosta, jonka piirrok-
sissa koristeet nikyvit luonnollisessa koossa.
Mallipiirros voidaan lisiksi sovittaa lautasen
pintaan. Parhaasta mallista tehddin koepoltto
ennen tuotantoa.

— Minulle on tirkeds, ettd koriste on toi-
miva. Esimerkiksi koulussa tai vanhainkodissa
lautanen tai kahvikuppi on tirkei osa piivin
kohokohtaa. Kirkkaille vireille ja selkeille ku-
vioille on oma paikkansa, samoin hillityn ele-
ganteille vireille ja kuvioille. Sama astiasto
niyttii aivan erilaiselta, kun koriste vaihtuu.

— Lempiajatukseni on valkoisten ja koristel-
tujen astioiden yhdistiminen. Esimerkiksi
henkilstéravintolassa voidaan nostaa kattauk-
sen tasoa edustustilaisuutta varten yhdistimal-
14 valkoinen katelautanen ja koristeltu lautanen,
Paikkari sanoo.

Ammattitaito saistii aikaa

— Yksilsllisen koristeen suunnittelutyd on suh-
teellisen nopeaa. Koska tunnen oman talon

tvé tilaa varten suunniteltu a

usi t e@n, san

stiasto on monern
entista|jot
lija Pekl

YKSILOLLISET ASTIASTOT ARABIALTA

Koristeen uusi tuleminen

ravintoloitsijan

— Lautasten vaihtaminen on helpoin ja nopein tapa vaihtaa ravintolan ilmettd, sanoo taiteilija Pekka Paikkari.

astiastot, pystyn piirtimiin koristeen, joka
sopii astian kaariin ilman isompia korjailuja.
Tieddn myds vanhastaan, miten eri virit kiyt-
tidytyvit poltossa ja millaisesta koristeesta tu-
lee kestivi. Tamai siistia seki aikaa ettd kus-
tannuksia, Paikkari sanoo.

Myés tietotekniikka tuo suunnittelijan
ty6hon joustavuutta ja nopeutta. Viriyhdistel-

mii on helppo kokeilla tietokoneen ruudulla,
ja virieroteltu kuva voidaan siirtdd suoraan
koneelta painofilmille. Filmit sdilytetiin, joten
astiastoa voi tiydentdi myshemmin. Oman
kuvion teettimistd kannattaa harkita, kun
tilattavien astioiden yhteismaiiri ylittda 300
kappaletta.

Maija Rauha
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Vaihtelua kattauksiin

Monet tutut, valkoiset astiastot ovat saaneet rinnalleen

koristeltuja versioita. Niitd sopii mainiosti kdytidid yhdessd

— kattauksen tunnelman muuttamiseksi tai vaikkapa

vaihtelun vuoksi.

alkoinen Sans, hienolla platinaraidal-
,\ / la kuvioitu Corona seki kukkakuvioinen
Qvint ovat uudet sisarastiastot. Jonas
Bohlinin suunnittelemat, modernit lautaset
ovat kookkaita ja niyttivid, joten ne sopivat
hyvin annoksille. Vahvistetut reunat antavat
siroille astioille kestivyytti. Platinanvirinen
reunaraita tekee Coronasta erityisen juhlavan.
Myés Qvintin kuvio on metallinhohtoinen.
Sans-, Qvint- ja Corona-sarjojen matala lau-
tanen on halkaisijaltaan 29 cm ja syvi lauta-
nen 24 cm. Hauskasti pydreimuotoisten kahvi-
ja teekuppien lisiksi astiastoihin kuuluu muki,
kolme kulhoa, kastikeastia, kermakko/maito-
kannu seki soikea, keskelti kapeneva vati.

Reippaita raitoja

Hallfast-astiaston uusi koriste on Nocturne,
jonka siniset ja mustat raidat elivoittivit ko-
ko kupin pintaa ja lautasen reunaa. Vaikutel-
ma on rytmikds ja raikas. Nocturne sopii hyvin
esimerkiksi lounasravintoloiden, henkildsto-
ravintoloiden ja kahviloiden kiyttéon.

Hallfast on paljon kiytetty astiasto ajatto-
muutensa, moniosaisuutensa ja kiytinnollisyy-
tensd vuoksi. Hallfastin ja Nocturnen osat pi-
noutuvat tukevasti ja kupit voi latoa paillekkiin
myos ylosalaisin. Hallfastin muotoili Bertil
Lundgren jo vuonna 1979. Nocturne-koriste
on Marianne Abelssonin suunnittelema. Ku-
vioidut Nocturnet yhdistyvit luontevasti val-
koiseen Hallfastiin.

T L
iicat
|

I ||
I| b LY '\.I IlJ ..I

Tuulia-aterinsarja on moderni, mutta ajaton.

®

Siro uutuus

Nocturne-sarja sisiltii matalat lautaset,
joiden halkaisijat ovat 24, 21 ja 17 cm, syvit
lautaset, joiden halkaisijat ovat 21 ja 16 cm
sekd kahvikupin lautasineen ja mukin.

Elivii linjoja

Siniset ja harmaat raidat koristavat Swing-lau-
tasia ja kuppeja, jotka lainaavat muotonsa Dia-
mant-astiastolta. Swingin ohuet viriviivat eivit
kuitenkaan pysy harpilla piirretylld radalla
vaan lihestyvit toisiaan ja loittonevat taas.
Swing ja Diamant ovat vahvistettua maa-
silpaposliinia, mika tekee niisté kestdvid. Dia-
mantin muotoilija on Jacqueline Lynd, ja Dia-
mant-koriste on Maria Olofssonin kisialaa.
Astiaston valkoisilla osilla on helppo tiydentii
Swingii, josta on saatavana 27, 24, 21 ja 17
cm:n matalat lautaset, 21 ja 16 cm:n syvit
lautaset, kahvikuppi lautasineen seki muki.

Limpimia virejd

Vikingar-astiasto tunnetaan pohjoismaiseen
kulttuuriperintéon liittyvisti reliefeistian. Nyt
on tullut markkinoille samaan muotoiluun
perustuva uusi astiasto nimeltd Akacia. Siin
on Sanna Ohlenin suunnittelema lehtikuvioi-
nen reliefi ja virillinen lasite.

Pihlajanlehtii muistuttava reliefi tiyttia
lautasen koko reunan. Lasite on joko vaalean
siniharmaa tai keltaiseen vivahtava vaalea
beige. Akacia-lautasten halkaisijat ovat 29, 26
ja 23 cm. Syvin lautasen halkaisija on 24 cm.

Hackmanin uudet Tuulia-aterimet ovat muo-
toilultaan siroja ja niin ajattomia, ettei niitd
tarvitse vaihtaa uusiin heti muodin taas vaih-
tuessa. Laadukas ruostumaton teris kestii hy-
vin kiyttod. Aterimet my®s istuvat mainiosti
kiteen.

Keveytensi ansiosta Tuulia-aterimet sopi-
vat arkeen, mutta muotoilun eleganssi vie ne
juhlaviinkin poytiin. Keveys saa alkunsa sirosta
varresta. Veitsessi se jatkuu kauniina kapeutena
kirkeen asti, kun taas haarukat ja lusikat ovat
kapeita kaulastaan ja levenevit sitten kiytin-
nollisesti.

Sarjaan kuuluu ruokahaarukka, -veitsi ja
-lusikka seki kahvilusikka ja aterimet alku- tai
jilkiruokaa varten.

Valkoisen
Sans-astiaston
juhlavat sisaret
Quint ja Corona.

Akaciassa on uutta

sekd viiri ettd reliefikuvio —
muoto on Vikingar-
astiaston.

Swingin raidat
svengaavat. Muoto
on Diamantin.

Raidallinen
Nocturne on
kéytinnéllisen
Hallfastin koristeltu ——
muoto.
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Kiitdmme Teitd kuluneesta vuodesta ja toivotamme menestystd vuodelle 2003.
Joulutervehdysvarat olemme lahjoittaneet Hyvé Lapsuus -yhdistyksen

Pdiviinscde-projektille, joka tukee ensi- ja turvakotien toimintaa ja yllipitoa.

Hywiin joulun toivotuksin Metoksen kotimaan myynti.




